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Depuis 1953, suite à une initiative de feu 
M. Max Rupp, La Société des chefs, cui-
siniers et pâtissiers du Québec (SCCPQ) a 
rallié dans ses rangs tant des cuisiniers et 
des pâtissiers que des chefs.

À la fin des années 80, la Société s’est structu-
rée en régions afin de rayonner dans tout le Québec.

Ainsi, de partout, les cuisiniers et les pâtissiers peuvent-ils joindre 
nos rangs et ensemble promouvoir, soutenir et développer des liens 
d’amitié.

La SCCPQ travaille également à la Reconnaissance professionnelle de 
nos métiers. Reconnaissance que nous souhaitons tous prochaine.

Autres objectifs

Encourager la formation des jeunes cuisiniers et pâtissiers•	
Faire connaître nos professions•	
Étudier et protéger les intérêts de la SCCPQ et de ses membres•	
Organiser des rencontres dynamiques entre les membres•	
Promouvoir la cuisine du terroir et les produits régionaux•	

Ce qui vous est proposé

Joindre un réseau de professionnels et avoir l’opportunité •	
        d’échanger

Profiter de toutes les activités de la SCCPQ •	
        (parrainage ou collaboration)

Bénéficier d’un abonnement gratuit à la revue trimestrielle •	 Le Pot-
au-Feu, livrée chez vous
Obtenir gratuitement à chaque année le •	 Bottin-agenda de la SCCPQ 
avec votre inscription dans le répertoire de ses membres
Avoir accès à un plan d’assurance avec rabais de groupe•	
Bénéficier de services juridiques, financiers et comptables.•	
Recevoir un diplôme d’appartenance, remis à date annuellement au •	
renouvellement de votre cotisation
S’installer au cœur de l’industrie  : perfectionnement, contacts et •	
efficacité
Recevoir, par la poste, votre carte de membre sur paiement de votre •	
cotisation
Bénéficier d’un tarif de membre dans nos activités annuelles, tel le •	
grand Gala du président national
Vous joindre et vous impliquer dans un chapitre bien structuré dans •	
votre région de résidence

Faire partie de la SCCPQ devrait être un point d’honneur pour 
tous les professionnels de la cuisine et de la pâtisserie.

C’est en nous unissant que nous devenons une force et que nous 
pouvons élargir nos relations professionnelles

DEMANDE D’ADHÉSION

……………………………………………………..........................
Nom
……………………………………………………...................................
Prénom
.........................................................................................................
Adresse
……………………	 …………………………….....................................
Ville			   Code postal
……………………………………………………...................................
Téléphone (résidence)
……………………………………………………...................................
Téléphone (travail)
……………………………………………………...................................
Téléphone (cellulaire)
……………………………………………………...................................
Courriel
………………….	 …………………………….....................................
Date de naissance	 Signature

La Société des chefs, cuisiniers et pâtissiers du Québec 
3577 Sainte-Catherine est, Montréal, Qc, H1W 2E6
télécopieur 514 528-1037 
courriel bureau-national@sccpq.ca

IMPORTANT 
Joindre une copie de votre curriculum vitae ainsi qu’une photo. 

	 Membre postulant
Membre postulant-édutiant

(avec une preuve de fréquentation scolaire pour 
une réduction de tarif postulant – pour la pre-
mière année seulement)

	 Membre professionnel
	 Membre des amis de la SCCPQ

FRAIS D’ADHÉSION / COTISATION (taxes incluses)
Renouvelable annuellement, au mois anniversaire de •	
l’adhésion
Toutes les cotisations sont déductibles d’impôt (vous •	
recevez un reçu en double copie)

70$	 Membre postulant
30$	 Membre postulant-étudiant – pour la première  
               année seulement (avec preuve de 
               fréquentation scolaire)
105$	 Membre professionnel
125$	 Membre des amis de la SCCPQ

ACTIVITÉS DE LA SCCPQ
Compétition des Apprentis cuisiniers et pâtissiers de •	
l’année au Québec
Le Grand salon d’art culinaire du Québec et autres •	
activités connexes
La Fête Bières et Saveurs•	
Le Gala annuel du président•	
Le Salon Rendez-Vous HRI•	
Le tournoi de golf national•	
Nominations annuelles :•	

Chefs annuels régionaux et nationaux, cuisi--	
niers et pâtissiers
Prix Méritas-	
Prix Max-Rupp-	
Partenaire économique de l’année-	

AFFILIATIONS
Prix Debeur, Culture et tradition pour une nouvelle 1.	
cuisine québécoise
Fondation Gérard Delage2.	
Tables sectorielles des produits du Québec3.	

PARTENARIAT
Appui aux Olympiades de la formation professionnelle•	
Association des pâtissiers artisans du Québec•	
Fédération culinaire canadienne, régions de Montréal •	
et de Québec
Entre les membres de la SCCPQ•	

SERVICES

Juridiques, comptables et assurances•	
Équipe du Québec•	
Norme du Bureau des normes du Québec sur la •	
Reconnaissance professionnelle


